SERVIGO PUBLICO FEDERAL MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
CAMPUS SAO VICENTE

_ PROJETO BASICO AQUISIGAO DO FNDE/PNAE
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTiCIOS AGRICULTURA FAMILIAR

1. DO OBJETO

1.1.  Aquisi¢éo de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento ao Programa Nacional de
Alimentacao Escolar — PNAE, conforme especificagdes constantes no edital de chamada publica e

em seus anexos.

1.2. Das Quantidades, Lote Minimo

Item

Produto

Especificagoes

Unid

Qtde

Valor
unit

Valor total

01

Alface

Alface tipo crespa, extra, de primeira
qualidade, coloragao uniforme, devendo
ser bem desenvolvida, intacta, isenta de
enfermidades, material terroso e umidade
externa anormal, livre de residuos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos
do manuseio e transporte); produto sujeito
a verificagdo no ato da entrega das
normas determinadas pela ANVISA.

Pés

2000

2,79

5.573,33

02

Abacaxi
pérola

ABACAXI PEROLA, fruta in natura. De
primeira qualidade. Sem manchas,
amassados e/ou podres. Apresentacao
firme e inteira. Forma cbnica, tamanho
grande pesando aproximadamente 1,5 a
2 kg a unidade, polpa com coloragéo de
branca a creme amarelada e sabor
caracteristico doce. Desprovido de
matérias  terrosas, micro-organismos
(fungos, bactérias, virus e parasitas),
fragmentos estranhos e outros danos
considerados impréprios para o consumo
humano. Uso culinario em sucos,
sobremesas e consumo in natura.
Entrega em caixas engradados vazadas
retornaveis. Entrega programada de
acordo com a necessidade.

Unidad
e

1000

3,27

3.266,67

03

Abobrinha
verde

ABOBORA VERDE. Lavadas, classe
médio grauda, sem defeitos graves
(podridao umida, apresentagdo firme,
inteiras, desprovidas ou sujidades, livres
de substancia téxicas ou nocivas, para
uso culinario em cozimento, massas ou
frituras. Entrega programada de acordo
com a necessidade.

Kg

1010

3,55

3.588,87




04

Beterraba

BETERRABA SEM FOLHAS, separado
por tamanho e categoria, categoria extra
(menor que 50 mm), sem defeitos graves
(podriddo  mole, deformagdo, sem
defeitos, lenhosas, rachadas, danos
mecanicos, murchas, injurias por pragas
ou doencas)

Kg

1500

3,23

4.199,00

05

Banana da
Terra

BANANA TERRA, fruta in natura, de
primeira qualidade, sem manchas,
amassados, podres, uniformes para
unidades normais de produtos de primeira
qualidade. Desprovido de matérias
terrosas,  micro-organismos  (fungos,
bactérias, virus e parasitas), fragmentos
estranhos e outros danos considerados
improprios para o consumo humano.
Apresentacdo em  pencas inteiras
pesadas em kg. Uso culinario em sucos,
sobremesas e consumo in natura.
Embalados em caixas. Entrega
programada de acordo com a
necessidade.

Kg

600

4,82

2.894,00

06

Banana
Nanica

BANANA NANICA, fruta in natura, de
primeira qualidade, sem manchas,
amassados, podres, uniformes para
unidades normais de produtos de primeira
qualidade. Desprovido de matérias
terrosas,  micro-organismos  (fungos,
bactérias, virus e parasitas), fragmentos
estranhos e outros danos considerados
improprios para o consumo humano.
Apresentacdo em  pencas inteiras
pesadas em kg. Uso culinario em sucos,
sobremesas e consumo in natura.
Embalados em caixas. Entrega
programada de acordo com a
necessidade

Kg

1000

3,93

3.933,33

07

Batata doce

BATATA DOCE, lavadas ou escovadas,
classe média/grauda, sem defeitos graves
(podridao umida, seca, coragdo oco ou
negro), apresentagdo firme, inteiras,
desprovidas de odor ou sabor estranho,
sem material terroso ou sujidade, livres de
substancias téxicas ou nocivas, para uso
culinario em cozimento, massas ou
frituras, embaladas em caixa contendo 20
quilos.

Kg

1000

3,02

3.023,33




08

Chuchu

CHUCHU, grupo retangular subgrupo
verde intenso, classe com
aproximadamente maior que 12 € menor
que 14 cm, sem defeitos graves
(podridao, murchos, queimados, danos
nao cicatrizados,

deformados e com auséncia de
pedunculo), categoria extra, caixa com 22
quilos.

Kg

1000

3,74

3.740,00

09

Cenoura

CENOURA, separado por tamanho e
categoria, classe maior que 18 e menor
que 22 cm, categoria extra, grupo
Brasilia, sem folhas, sem defeitos graves
(podridao mole, deformagdo, ombros
verdes ou roxos, sem defeitos, lenhosas,
rachadas, danos mecanicos, podridao
seca, murchas, injurias por pragas ou
doencgas), embaladas em caixas contendo
21 quilos.

Kg

1800

2,92

5.250,00

10

Couve
Manteiga

COUVE MANTEIGA, in - natura, tipo AA,
cor verde médio, apresentagdo em maco,
de primeira qualidade, sem manchas.
Aspecto macio, firme, folhas uniformes e
saudaveis. Nao apresentando defeitos,
graves. Desprovida de matérias terrosas,
micro-organismos  (fungos, bactérias,
virus e parasitas), fragmentos estranhos e
outros danos considerados improprios
para o consumo humano. Entrega em
caixas engradados vazadas retornaveis.
Entrega programada de acordo com a
necessidade.

Maco ¢/ 400 a 500 g.

Macgo

1000

2,04

2.040,00

11

Laranja
Pera

LARANJA PERA, fruta in natura. De
primeira qualidade, sem manchas,
amassados, podres, uniformes para
unidades normais de produtos de primeira
qualidade. Aspecto saudavel, néo
apresentando defeitos graves, matérias
terrosas,  micro-organismos  (fungos,
bactérias, virus e parasitas), fragmentos
estranhos e outros danos considerados
impréprios para o consumo humano. Uso
culindrio em sucos, sobremesas e
consumo in natura. Entrega em caixas
engradados vazadas retornaveis de 25
kg. Entrega programada de acordo com a
necessidade.

Kg

2000

2,73

5.466,67

12

Mandioca
descascada

Mandioca/Macaxeira descascada e
congelada, de classificagdo EXTRA, com
6tima qualidade, suficientemente
desenvolvida, firme e intacta, sem broto,
sem defeitos e lesdes de origem fisica ou
mecanica (rachaduras, perfuragbes e
cortes), tamanho e coloragcao uniformes,
devendo ser grauda, desprovida de odor
ou sabor estranho, sem material terroso
ou sujidade, livre de substancias toxicas
ou nocivas, embalada em saco de
polietileno a vacuo, pesando 1 Kg, com
data de validade e informagbes do

Kg

1500

3,95

4.420,00




fabricante. O transporte devera ser
realizado em ambiente que mantenha a
temperatura de congelamento minima de
-12°C de acordo com a Legislagcao
vigente. Devera atender os padroes
microbiolégicos da Anvisa.

13

Melao

MELAO AMARELO, separada por lotes
homogéneos, categoria extra, tipo 09 sem
defeitos  graves  (podriddo, danos
profundos, frutos passados) sem
manchas ou deformacgdo, caixa com 13
quilos.

Kg

695

4,80

3.336,00

14

Mamao
Formosa

MAMAO FORMOSA, fruta in natura,
uniformes para unidades normais de
produtos de primeira qualidade. Aspecto
saudavel. Nao apresentando defeitos
graves (manchas amassados e podres).
Desprovido de  matérias terrosas,
microorganismos (fungos, bactérias, virus
e parasitas), fragmentos estranhos e
outros danos considerados improprios
para o consumo humano. Uso culinario
em sucos, sobremesas e consumo in
natura. Entrega em caixas engradados
vazadas retornaveis. Entrega programada
de acordo com a necessidade.

Kg

1100

4,41

4.851,00

15

Melancia

Melancia, de primeira qualidade, fresca,
frutos com 70 a 80% de maturacao
climatizada, tamanho meédio, com
aspecto, cor, odor e sabor préprios,
suculento, com polpa firme e intacta,
devendo ser bem desenvolvida, isenta de
enfermidades, parasitas e larvas, material
terroso e sujidades, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e
transporte, de colheita recente, livre de
residuos de fertilizantes, devendo ser
prioritariamente organicos elou
agroecologico

Kg

1500

2,01

2.885,00

16

Rucula

RUCULA, hortaliga in natura. Folhas
verdes escuras. Aspecto saudavel. Nao
apresentando defeitos graves. Desprovida
de matérias terrosas, micro-organismos
(fungos, bactérias, virus e parasitas),
fragmentos estranhos e outros danos
considerados improprios para o consumo
humano. Uso culinario em geral. Entrega
em caixas engradados vazadas
retornaveis. Entrega programada de
acordo com a necessidade. Molhos de
aproximadamente 200 g.

Maco

2000

2,50

5.000,00




17

REPOLHO, subgrupo verde-claro,
tamanho da cabega de aproximadamente
de 20 a 30 cm de diametro, sem defeitos
Repolho |[graves (podriddo, danos profundos,

verde desidratacao ou virose, oco, descolorado,
passado) categoria extra, caixa com 25
quilos.

Kg 1000 2,71 2.706,67

18

TOMATE LONGA VIDA, grupo oblongo,
cor salada, sem defeitos (podriddo, e
podridao apical, passado, queimado ou
Tomate |[danos profundos por geadas)
maduro |deformados, manchados, imaturos ou
ocado, categoria extra AAA, embalado em
caixa com 22 quilos;

Kg 3000 4,77 14.320,00

TOTAL R$ 80.463,87 (oitenta mil quatrocentos e e sessenta e trés reais e oitenta e sete centavos)

Obs: As quantidades solicitadas referem-se a previsdo de consumo do ano letivo de 2018 e inicio
de 2019, no entanto, as entregas deverao ser fracionadas, de acordo com a necessidade do
Setor de Nutricdo. As embalagens dos produtos poderdo ter outras caracteristicas, desde que
obedecam a legislagéo vigente e com prévio acordo com e setor solicitante.

2.
2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

JUSTIFICATIVA DA REQUISIGAO

Diariamente séo servidas, no Restaurante do Campus Sao Vicente, cerca de 830 refeicbes
(180 no café da manha; 430 no almogo e 220 no jantar).

A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem. Além
das implicagoes fisioldgicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdmicos, estamos
nos referindo a uma missao educativa e social de oferecer uma refeicdo nutricionalmente
adequada em termos qualitativos e quantitativos. Desta maneira, o servico de um
Restaurante Estudantil tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma agao efetiva,
um importante instrumento de satisfagdo de uma necessidade basica e de real fungao
académico social, o qual vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e
formacéo integral, bem como, diminuir a evasao escolar.

Os alimentos solicitados sdo importantes para uma dieta saudavel, pois sdo fontes de
micronutrientes, fibras e de outros componentes com propriedades funcionais. As frutas e
hortalicas tém baixa densidade energética, o que favorece a manutencao saudavel do peso
corporal.

No campo das politicas de alimentacéo e nutricao, a promogao do consumo de hortalicas e
frutas ocupa posicdo de destaque dentre as diretrizes de promogao de alimentagao
saudavel.

Estratégia Global sobre Alimentacdo Saudavel, Atividade Fisica e Saude, elaborada pela
OMS, recomenda o aumento do consumo de frutas e hortalicas dentre as recomendacoes
para prevencao de doengas crbnicas. No cenario nacional, o Ministério da Saude do Brasil
recomenda o consumo diario de no minimo trés porgdes de frutas e trés porgcbes de
hortalicas em seu Guia Alimentar, enfatizando a importancia de variar o consumo desses
alimentos nas refei¢cdes ao longo da semana (FIGUEIREDO, JAIME e MUNTEIRO, 2008).

As Unidades de Integracdo Ensino, Pesquisa e Extensao do IFMT Campus Sao Vicente
produzem algumas hortalicas para o abastecimento do Restaurante, no entanto, para
atender a necessidade de diversificar as hortalicas e oferecer frutas aos alunos, foi
necessario planejar esta compra para os dois proximos semestres letivos.

Em se tratando de produtos altamente pereciveis e da reduzida capacidade de
armazenamento das camaras frigorificas as entregas deverao ser feitas semanalmente de



2.8.

2.9.

2.10.

3.

3.2.

3.3.

4.2.

4.3.

forma fracionada. No entanto, este fracionamento podera sofrer alteragdes mediante aviso
prévio, dependendo da necessidade e capacidade de armazenamento da Coordenagao de
Alimentacao e Nutrigao.

A entrega devera ser feita em dias uteis, respeitando-se o horario de recebimento do
Almoxarifado: Das 08h as 11h e das 13h as 16h30. O prazo para entrega sera de dez dias
Uteis, a partir do recebimento da Ordem de Fornecimento.

Ressaltamos que o ndo atendimento desta solicitacdo implicara no comprometimento da
qualidade nutricional das refeicbes servidas ou mesmo a inviabilidade no oferecimento de
tais refeicbes, o que pode impactar no rendimento académico dos alunos ou mesmo
inviabilizar sua permanéncia no IFMT — Campus Sao Vicente, levando em consideragao o
grande numero de alunos.

Os produtos foram especificados de maneira a atender a legislagédo vigente de acordo com
as Portarias do Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude, DIPOA n° 304 de
22/04/1996 e n°145 de 22/04/1998, da resolucdo ANVISA n° 105 de 19/05/1999. Além do
que foram priorizados os produtos semiorgénicos e oriundos da agricultura familiar,
valorizando a responsabilidade ambiental e social na producao destes alimentos.

DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA
Sera aceita a proposta do fornecedor:

3.1.1. Que tenha atendido a todas as exigéncias de habilitagdo; cujo produto ofertado
tenha sido aprovado no teste de qualificagao;

3.1.2. Cuja especificagdo do produto ofertado seja compativel com a do edital da
respectiva chamada publica;

3.1.3. Que tenha ofertado quantitativo n&do inferior a uma fragdo de entrega constante
neste projeto basico;

3.1.4. Que atenda as demais exigéncias do edital da chamada publica e de seus anexos.

A apresentagdo de Projeto de Venda para a contratagdo pretendida implica concordéancia
do fornecedor em fornecer os produtos pelo prego de referéncia constante neste projeto
basico, independentemente do valor apresentado em sua proposta.

A aceitabilidade sera verificada por item, podendo o proponente ter item recusado e item
aceito, ainda que em um mesmo Projeto de Venda.

DOS METODOS E ESTRATEGIAS DE SUPRIMENTO

A convocacgao do fornecedor pelo IFMT Campus Sao Vicente podera ser por telefone, e-
mail e sera informado o endereco, a reparticdo, o prazo maximo para inicio do
fornecimento, bem como a quantidade a ser adquirida, observada a fracdo minima de
entrega constante no projeto basico.

Os géneros alimenticios a serem entregues poderédo ser substituidos quando ocorrer a
necessidade, desde que os produtos substitutos constem nesta chamada publica e sejam
correlatos nutricionalmente. Essa necessidade de substituicdo devera ser atestada pelo
responsavel técnico da Coordenacao de Alimentagao e Nutricdo do Campus.

Os quantitativos por entrega (“Fragbes por Entrega”) sdo meras previsdes, de acordo com
o histérico de consumo do campus. Portanto, essas quantidades poderao ser alteradas,
conforme necessidade dos restaurantes, desde que nao causem 6nus, nao previstos nesta
chamada publica, aos fornecedores.

4.3.1. Nos meses de julho, dezembro, janeiro e fevereiro o fracionamento minimo de
entrega podera ser reduzido significativamente, devido as férias dos alunos do IFMT
Campus Sao Vicente, principais usuarios do Restaurante Universitario.



4.4,

4.5.

4.6.

4.7.
4.8.

4.9.

4.10.

4.11.

4.12.

5.

As embalagens dos produtos poderao ter outras caracteristicas, desde que obedegam a
legislacao especifica vigente e com prévio acordo com o setor solicitante.

Todo fornecimento devera vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o
peso/quantitativo de cada produto, conforme unidade de fornecimento, e o nome do
solicitante, devendo uma via ser entregue ao servidor designado pela Administragao para
receber os produtos.

Os produtos deverédo ser entregues, exclusivamente as expensas do contratado, as quais
inclui despesas com frete, embalagens, encargos e quaisquer outras necessarias para o
fornecimento do produto.

A convocacéo para inicio do fornecimento devera ter antecedéncia minima de 48 horas.

Os géneros alimenticios deverao ser entregues conforme ordem de solicitagdo em dias
uteis, nos horarios das 8h as 11h ou das 13h as 16h30, no Setor de Alimentacao e
Nutri¢cdo, localizado no endereco: Rodovia BR 364, Km 329, Vila de Sao Vicente da Serra,
Municipio de Cuiaba - MT.

Quando da entrega, os frutos e legumes deverao apresentarem-se:

4.9.1. Isentos de substancias terrosas;

4.9.2. Sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
4.9.3. Sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;
4.9.4. Sem umidade externa anormal;

4.9.5. Isentos de odor e sabor estranhos;

4.9.6. Isentos de enfermidades.

Todos os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens novas e adequadas ao
produto, que nao danifiquem e provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizagao.

Todos os produtos deverao conter em suas embalagens: identificagdo do produto, data de
validade e identificacdo do produtor.

A pontualidade na entrega das mercadorias para o IFMT Campus Sao Vicente é de
extrema importancia para garantir o preparo das refeicdes dentro as normas de higiene e
atendendo a qualidade nutricional e aceitabilidade das refeicbes oferecidas no Restaurante
Universitario. A ndo pontualidade na entrega das mercadorias implicara em
comprometimento do Cardapio estabelecido, dando ensejo a rescisdo contratual e demais
penalidades cabiveis.

DAS OBRIGAGOES DAS PARTES

Incumbe ao Contratante:
5.1.1. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos;

5.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificagcdes constantes do Edital e da proposta, para fins
de aceitacao e recebimento definitivo;

5.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

5.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato, bem como atestar, na Nota Fiscal
Fatura, a entrega efetiva do objeto, emitir Termo de Recebimento Definitivo ou, se
for o caso, recusar o fornecimento desconforme;

5.1.5. Efetuar os pagamentos ao contratado dentro do prazo estipulado no edital;



5.2.

6.

5.1.6. Efetuar o cadastramento do(s) proponente(s) homologado(s) no SICAF — Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores, antes de sua contratagcdo, com base
no reexame da documentagcdo apresentada para habilitagdo, devidamente
atualizada, sem 0Onus para o proponente, se este ainda nao estiver inscrito no
referido cadastro.

5.1.7. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execugao do presente Termo de
Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato
da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

5.1.8. Aplicar ao contratado as penalidades regulamentares e contratuais.
Incumbe ao Contratado:

5.2.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e
sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto e, ainda:

5.2.2. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificagbes, prazo
e local constantes no Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal,
na qual constardo as indicagcdes referentes a: marca, fabricante, modelo,
procedéncia e prazo de garantia ou validade;

5.2.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os
artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de
1990);

5.2.4. Substituir ou, se for o caso, complementar, sem énus adicionais € no prazo, todos
os produtos recusados na fase de recebimento;

5.2.5. Corrigir, as suas expensas, quaisquer danos causados a administragdo, decorrentes
da utilizacao dos bens de seu fornecimento;

5.2.6. Fornecer o objeto pelos pregos apresentados em sua proposta;

5.2.7. Durante a vigéncia do contrato, informar o contratante sobre mudancas de
endereco, assim como de mudancgas de numeros de telefone e de e-mail informados
para contato, imediatamente a ocorréncia de quaisquer dessas alteragdes.

5.2.8. Retirar todos os materiais recusados, das dependéncias do Campus Alvorada, dentro
do prazo fixado para sua substituicdo ou para sanar outras falhas, independentemente
de o fornecedor ter cumprido a obrigagdo de entregar outro material para nova
verificagdo de compatibilidade com o objeto do contrato.

DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

Pela inexecugédo total ou parcial do contrato a Administragdo podera, garantida a prévia
defesa, aplicar ao contratado as seguintes sang¢des, concomitantemente, sem o prejuizo de
outras:

6.1.1. Adverténcia, comunicando o contratado sobre o descumprimento de obrigacbes
assumidas, e, conforme o caso, informando o prazo para a adog¢do das medidas
corretivas cabiveis;

6.1.2. Multa:

6.1.2.1. De mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor
do objeto a ser entregue, por dia de atraso no fornecimento do objeto,



6.2.

6.3.

6.4.

7.2,

7.3.

sem justa fundamentagéo e prévia comunicagdo a Administracdo. Apods
cinco dias Uuteis, sem o objeto tenha sido entregue, caracterizara
descumprimento do contrato, ensejando sua rescisao.

6.1.2.2. De mora, correspondente a 1% (um por cento) do valor do objeto
recusado. Nao havendo a troca ou a complementagao do objeto recusado
no prazo de quarenta e oito horas, caracterizara descumprimento do
contrato, ensejando sua rescisdo. Consequéncia idéntica tera se ocorrer
nova recusa no mesmo fornecimento.

6.1.2.3. De mora, correspondente a 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor
do objeto, por dia, pelo atraso na retirada do objeto recusado, até o limite
de cinco dias uteis, sem justa fundamentagdo e prévia comunicacao a
Administracdo. Apds esse prazo, sem que 0 objeto tenha sido retirado,
sera considerado abandono dos materiais, podendo a administracao dar-
Ihes a destinagdo que julgar conveniente.

6.1.2.4. Compensatoria, correspondente a 10% (dez por cento) sobre o valor do
objeto vinculado a obrigagdo ndo cumprida;

6.1.2.4.1. Caso haja aplicagdo de multa, o valor sera descontado de
qualquer fatura ou crédito existente no IFPA, em favor do
contratado. Caso o valor a ser descontado for superior ao
crédito eventualmente existente, a diferengca sera cobrada
administrativamente ou judicialmente, se necessario, e com
prazo de dez dias para pagamento por meio de GRU.

6.1.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o IFMT pelo prazo de até dois
anos;

6.1.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja
promovida a reabilitagdo, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a
Administragcado pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sancéo
aplicada.

6.1.4.1. Incorre nesta sangao aquele que entregar produtos de outrem, como
se fosse de sua producao.

A recusa injustificada do proponente vencedor em assinar o contrato, dentro do prazo
estabelecido pela Administracdo, caracteriza o descumprimento total da obrigacéo
assumida, sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas.

As sangdes serao obrigatoriamente registradas no SICAF, e, no caso de suspensao de
licitar, o licitante devera ser descredenciado, por igual periodo, sem prejuizo das multas
previstas no edital e nas demais cominacgdes legais.

Em qualquer hipétese de aplicagdo de sangdes sera assegurado ao fornecedor o
contraditério e a ampla defesa, no prazo de cinco dias Uteis, ou de dez dias Uteis quando
se tratar de inidoneidade, contado a partir da data em que o fornecedor tomar ciéncia.

DA FISCALIZACAO

A execucgao contratual sera objeto de acompanhamento, controle, fiscalizacdo e avaliagao
por representante do contratante.

O acompanhamento, o controle, a fiscalizagdo e avaliacdo de que trata este item nao
excluem a responsabilidade do contratado € nem confere a contratante responsabilidade
solidaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos na execugao
contratual.

O contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o objeto contratado, em



desacordo com o edital e seus anexos.

Sao Vicente da Serra, 05 de novembro de 2018.

HELLEN CLAIR GARCEZ NABUCO

Nutricionista

OSVALDO MARTINS CAPELANI

Diretor de Administracédo e Planejamento

LIVIO DOS SANTOS WOGEL
Diretor-geral IFMT Campus S&o Vicente



